
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VIRTUVES DARBINIEKS 

 

                
 

 

Apgūst : 

 ēdienu gatavošanas tehnoloģiju, 

 ēdienkartes sastādīšanas noteikumus, 

uzskaiti un kalkulāciju, 

 pārtikas produktu zinības, 

 uztura fizioloģiju, sanitāriju un 

higiēnu, 

 ēdināšanas uzņēmuma aprīkojumu, 

 viesu apkalpošanas pamatus, 

 saskarsmi,  

 datorzinības. 

KOKSNES MATERIĀLA  

APSTRĀDĀTĀJS 

 

                    
 

Apgūst : 

• individuālu izstrādājumu 

izgatavošanu, 

• kokrūpniecības nozares uzņēmuma 

pamatprocesus, 

• izstrādājumu nemehanizētu apdari, 

• palīgdarbus griezējinstrumentu 

apkopēm, 

• nemehanizētu koksnes līmēšanu, 

• iniciatīvu un uzņēmējdarbību, 

• sociālās un pilsoniskās prasmes,  

• zaļās prasmes. 

  Smiltenes tehnikums 

  Alsviķu teritoriālā struktūrvienība 

 

  2020./2021. m g. uzņemsim 

    personas ar un bez invaliditātes  

                            vecumā līdz 60 gadiem 

  

                              

                                                                                                                                                                                                                             

   Adrese: “Alsviķi”, Alsviķu pagasts, 

Alūksnes novads, LV-4333 

 

 Tālrunis izziņai – 26158008 

 

e-pasts: arodskola@alsviki.lv;  

          mājaslapa: www.smiltenestehnikums.lv 

 

   NĀC MĀCĪTIES! 

 

 

 

 

 

 Uzņemam ar 9 klašu izglītību 

 Mācās 2 gadi 

 Iegūst profesionālo pamatizglītību     
 

mailto:arodskola@alsviki.lv
http://www.smiltenestehnikums.lv/


ŠUVĒJS

Apgūst
• Tekstilmateriālu sagatavošanu,
• Šūšanas aprīkojuma sagatavošanu,
• Lekālu apstrādi,
• Piegriešanu,
• Šūto izstrādājumu izgatavošanu,
• Informātiku, 
• Ekonomiku, 
• Fiziku.

PAVĀRA PALĪGS

      

Apgūst:
• pārtikas produktu zinības;
• uztura fizioloģiju sanitāriju un higiēnu;
• ēdināšanas uzņēmuma aprīkojumu;
• ēdienkartes sastādīšanas noteikumus, 

uzskaiti un kalkulāciju;
• ēdienu gatavošanas tehnoloģiju;
• viesu apkalpošanas pamatus;
• biznesa pamatus, veselības pamatus;

saskarsmes psiholoģiju.

APRŪPĒTĀJS

                
   
Apgūst:

• saskarsmi ar klientu;

• ergonomikas pamatus;

• krāsu terapiju;

• klienta budžetu;

• uztura mācību, uztura fizioloģiju, 

sanitāriju un higiēnu;

• biznesa pamatus;

Praktiskās mācības - ēdienu gatavošanas 

tehnoloģija, mājturības pamati, pirmā 

palīdzība, klienta aprūpe.

Uzņemam ar 9 klašu izglītību
Mācās 3 gadi

Iegūst arodizglītību




